
 

 

 

Apéritifs   

Kir  6.00 

Kir Pétillant  6.50 

Americano  8.00 

Aperol Spritz  9.00 

Pastis 4.50 (4cl) 6.50 (7cl) 

Martini – Dry | Bianco | Rosso  4.50 

Noilly Prat  5.00 

Campari  6.00 

   

 

Gin & Tonic 4cl 7cl 

Les Classiques – Tanqueray | Beefeater 8.50 12.00 

Les Français – Citadelle | Grappe de Montpellier 8.50 12.00 

Les Uniques – Caorunn | Opihr 8.50 12.00 

Les Néoclassiques – Hendricks | The Botanist 9.50 13.00 

Le Coup de Cœur  – Brass Lion (lavande & fleurs de pois papillon) 12.00 16.00 

   

 

Spécialités du Mois – demandez-nous   

Cocktail   11.00 

Mocktail   7.00 

   
 

Vins au Verre  15cl 

Blanc | Rosé | Rouge  5.50 

Blanquette – Domaine J. Laurens Blanquette de Limoux Brut  6.00 

Champagne – Veuve Pelletier & Fils – Brut NV (20cl)  18.00 

   
 

Bières  33cl 

Heineken   3.50 

Artisanale   5.00 

   

 

Sans Alcool   

Soda  3.00 

Jus – Pomme | Orange | Pamplemousse  3.00 

Eau Minérale| Pétillante 50cl  3.00 



 

 

 

Blanquette & Champagne 
  Bouteille 

(75 cl) 
 

AOP Blanquette de Limoux Brut – Domaine J. Laurens – Le Moulin 
Mauzac, Chenin Blanc, Chardonnay  

Un mousseux intense, ample et rond, qui se démarque par sa fraîcheur agréable. Idéal pour l’apéritif. 

 

 24.00€ 

Champagne Veuve Pelletier & Fils – Brut NV  
Pinot, Pinot Meunier  

Bulles fines et légères. Une finale élégante avec des saveurs croquantes d’amande grillée et de citron confit. 

 

 40.00€ 

 

Champagne Gasmar – Blanc de Blancs 
Chardonnay  

Discret et fin sur les fruits blancs et des arômes floraux avec une finale gourmande. 

 

 60.00€ 

 

 

Rouge 
 

 Année   Bouteille 

(75 cl) 
 

AOP Minervois – Domaine Borie de Maurel – Esprit d’Automne (Bio) 
40% Syrah, 30% Carignan, 30% Grenache 

Minéral avec une pointe de graphite, les parfums d’olive noire, de tabac et d’épices. Un vin à tout faire. 

 

2022 24.00€ 

IGP Cité de Carcassonne – Domaine de Caux et Sauzens  
60% Syrah, 20% Merlot, 20% Cabernet Sauvignon 

Robe rouge sombre. Un nez puissant, un corps aux beaux tanins ronds, pétri de cassis et de mûre. 

 

2021 24.00€ 

AOP Cabardès – Château Salitis – Cuvée des Dieux (Bio) 
35% Cabernet Sauvignon, 35% Syrah, 15% Merlot, 15% Grenache 

Un nez complexe où se mêlent des notes épicées, grillées et de fruits mûrs. Tanins puissants et veloutés  
 

2018 

 

26.00€ 

AOP Minervois La Livinière – Domaine Borie de Maurel – La Féline (Bio) 
70% Syrah, 20% Grenache, 10% Carignan 

Un nez très épicé et fruité. Bouche ample et veloutée mélangeant fruits rouges, vanille et épices. 

 

2021 32.00€ 

AOP Minervois La Livinière – Domaine Borie de Maurel – Cuvée Sylla (Bio) 
100% Syrah  

Sitôt les yeux posés sur la bouteille, vous serez sous le charme. Un nez épicé, puis, en bouche, la grande 

douceur d'un velours épais. Des tannins plus discrets, et une belle longueur. 

 

2019 55.00€ 

AOC Pic Saint Loup – Domaine de l’Hortus – Grande Cuvée 
60% Syrah, 35% Mourvèdre, 5% Grenache 

Un élevage 12 mois de fût a ajouté une subtile touche d'épices douces à un nez de petits fruits noirs et de 

framboise. En bouche, des tanins soyeux et tous les arômes ressentis au nez pour une belle longueur. 

 

2019 55.00€ 



 

 

 

 

Blanc
 

 Année   Bouteille 

(75 cl) 
 

IGP Pays d’Oc – Domaine Salitis – Cuvée Blanche (Bio) 
70% Rolle, 30% Sauvignon 

Belle robe or paille. Nez complexe avec notes d’agrumes, notes florales et fruits. Idéal sur poissons et 

viandes blanches. 

 

2022 22.00€ 

IGP Cité de Carcassonne – Domaine de Caux et Sauzens – Chardonnay 
100% Chardonnay  

Un élevage en barrique de 10 mois apporte un parfait équilibre et une délicieuse complexité. Nez rappelant 
la poire. En bouche, arômes de fruits et de noisette grillée. 

 

2022 24.00€ 

AOP Minervois – Borie de Maurel – La Belle Aude (Bio) 
90% Marsanne, 10% Petit Muscat Grain 
Jaune dorée avec des parfums de grillé, de tabac blond, d’ananas et de pêches blanches. La bouche, grasse 

et charnue. Accompagne parfaitement le poisson, les fruits de mer et le canard. 

 

2023 25.00€ 

 

Rosé
 

 Année   Bouteille 

(75 cl) 
 

Mas des Cigales Rosé 
50% Grenache, 50% Grenache 

Une robe très pâle, aux arômes de framboise et de fraise. Léger en bouche.  

 

2022 17.00€ 

IGP Aude – Domaine La Tasque – Aurelia Rosé (Bio) 
60% Grenache, 40% Carignan 
Délicats arômes de fruits rouges, équilibrés par une fraîcheur vive et vibrante. Un rosé polyvalent. 

 

2022 22.00€ 

 

Vin Doux
 

 
 Année   Verre (12.5 cl) 

 

Domaine Salitis – Vin Doux Naturel – Muté sur Grains  
Grenache 

Vendanges très mûres. Nez puissant de fruits rouges et noirs à l’alcool, pruneaux. 

 

 

 

5.50€ 

Domaine Rotier – Vendanges Tardives  
Loin de l'Oeil 

Opulent et complexe, aux arômes d'abricot, de figues, de coings. 

2015 7.00€ 



 

 

 
Single Malts 4cl 7cl 

Aberlour 10 ans 7.00 10.00 
Glenfiddich 12 ans 7.50 10.00 

Aberlour 14 ans 8.00 12.00 

Glenlivet 15 ans 8.00 12.00 

Glenmorangie 10 ans 8.00 12.00 

Laphroaig 10 ans 8.00 12.00 

Vilanova – Roja | Terracita 10.00 14.00 

Dalmore “The Trio” 10.00 14.00 

Mortlach 16 ans 12.00 16.00 

 
Whiskies 4cl 7cl 

Jameson 6.00 8.50 

Black Mountain No.2 8.50 12.00 

Woodford Reserve 8.50 12.00 

 
Digestifs 4cl 7cl 

Baileys 5.50 7.50 

Ferreira L.B. Vintage 2013  7.00 

Amaretto 6.00  

Cabanel Carcassonne Citron 6.00  

Calvados 6.00  

Armagnac V.S.O.P 8.50  

Courvoisier V.S.O.P 8.50  

Rémy Martin V.S.O.P 8.50  

 

 

Cafés & Thés   

Espresso | Americano  2.50 

Latte | Cappuccino | Double Espresso  3.50 

Thé | Infusion  
(Chai, Darjeeling, Earl Grey, English Breakfast, Thé Vert, Citron & Gingembre, Verveine Menthe, Menthe Poivrée, 

Fruits Rouges) 

 3.00 

 

 

 

   L’abus d’alcool est dangereux pour la santé. A consommer avec modération. 

  


